La Restauration Collective autrement ...
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Car Salade de pdtes Céleri rémoulade
Filet de hoki & I'estragon Poisson meuniére
Haricots beurre Pates

P&té de campagne
Boulettes de beeuf sauce tomate
Brocolis
Buffet de fromages et laitages

Fruit

Buffet de fromages et laitages

Compote de pommes

SA Coleslaw

Hot dog
Frites
Buffet de fromages et laitages

Gateau chocolat

CEufs durs mayonnaise
Dos de colin
Riz
Buffet de fromages et laitages

Fruit

Buffet d'entrées
Pilons de poulet
Pommes vapeur

Buffet de fromages et laitages

Buffet de desserts

Buffet d'entrées

Paélla

Buffet de fromages et laitages

Buffet de desserts

Buffet de fromages et laitages

Donut's

Salade de pommes de terre
Sauté de boeuf
Carottes
Buffet de fromages et laitages

Fruit

Buffet d'entrées

Menu du chef

Buffet de fromages ef laitages

Buffet de desserts

Les menus ci-dessus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : Céréales contenant du gluten (blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut) Crustacés, (Eufs, Céleri, Moutarde, Graines de sésame, Anhydride sulfureux

et sulfites, Poissons, Arachides Soja, Lait, Fruits & coques, Lupin, Mollusques.

Pour toutes précisions veuillez vous référer au chef de cuisine

www.caliteo.fr




