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' i Melon Salade de blé Melon

: Poisson bordelaise Pilons de poulet Lasagnes bolognaise

: Epinards

Salade de pates
Steak haché de veau
Courgettes persillées

Buffet de fromages et laitages

Fruit

Buffet de fromages et laitages
Cocktail de fruits

Tomates mozzarella

Carottes
Buffet de fromages et laitages

Fruit

Buffet de fromages et laitages

Pé&che au sirop

Pates & la carbonara

TALIE

Buffet de fromages et laitages

Tiramisu

Buffet d'enirée
Nuggets de poisson
Brocolis

Buffet de fromages et laitages

Buffet de desseris
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Buffet d'entrées
Sauté de porc & la moutarde
Haricots verts BIO
Buffet de fromages ef laitages

Buffet de desseris

Rosette
Sauté de beauf
Jardiniére de [égumes
Buffet de fromages et laitages

Fruit

m————

Taboulé
Grillade de porc
Haricots beurre

Buffet de fromages et laitages

Fruit

2

Buffet d'enirées
Filet de colin sauce citron
Riz aux l[égumes
Buffet de fromages et laitages
Buffet de desserts

Les menus ci-dessus sont susceptibles de

R |

contenir les allerg

sulfureux et sulfites, Poissons, Arachides Soja, Lait, Fruits & coques, Lupin, Mollusques.
Pour toutes précisions veuillez vous référer au chef de cuisine

FERIE

&nes suivants : Céréales contenant du gluten (blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut) Crustacés, CEufs, Céleri, Moutarde, Graines de sésame, Anhydride

www.caliteo.fr




